Aldealbar Crianza

Variedad de uva: 100% Tinto Fino.
Grado alcohédlico: 14.52C.
Denominaciéon de Origen: Ribera del Duero.

Vinedos: Parcelas de edad media entre 30 y 35
anos. Rendimiento de 5.000 kag/ha.

Crianza: Durante 14 meses en barricas de roble
francés y americano y posteriormente 16 meses en
botella.
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Elaboracién: Vendimia manual.
Fermentacion alcohdlica a baja tem-
peratura (24-25 2C) con levaduras au-
toctonas de nuestros mejores vinedos.
Fermentacion malolactica parcial en
barrica nueva de roble francés y
americano.

Cata: Cereza pirpura y frambuesas
que tiene una intensa frutosidad, notas
cremosas de roble y taninos jugosos,
muy elegante, predominan los aromas
complejos, y final seco. Un agradable
retrogusto lo deja ligero y muy sutil.

Temperatura de servicio:
152C-169C.



